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¢ Cene di Primavera
i cibo, conversazioni e sorrisi

Fragole in Carrozza
Venerdi 28 giugno ore 20.30

Galleria di Architettura “come se”
Via dei Bruzi 4/6 (quartiere San Lorenzo)

Fragole in Carrozza

Venerdi 28 giugno ore 20.30

Percorso della serata

ore_20.30

Gusti di fragole. Giochi di degustazione

Presentazione del menu: profili delle pietanze e delle materie prime utilizzate
ore_21.15

Cena a buffet: buon appetito!

ore_22.30

Dessertazioni solide e liquide

Costi:

Euro 14,00 (vino escluso)

Euro 15,00 con 2 bicchieri di vino biodinamico
Euro 1,00 ogni bicchiere di vino biodinamico in piu

Prenotazione obbligatoria
Contatti &Prenotazioni:
Alessandro Brunetti_ 3476951681
Giulia Scauso_3281363735

Il cibo descritto nei suoi percorsi di produzione, trastormazione e consumo
narra la nostra storia, personale e collettiva.

La curiosita e la chiave per leggere le note alimentari e sensoriali

della cena condivisa.

Galleria di Architettura “come se”

Via dei Bruzi 4/6 (quartiere San Lorenzo)
www.comese.me.it
e-mail: info@comese.me.it

MENU & L
Anteprima

- Rosso agitato con yogurt, menta e
cannella
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| Insalate

, - Tasselli con toni di fragola
. - Uova infragolate
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Centrale
- Farro tramonto di fragola

Dessertando
- Sorbetto rosso
all’oro di miele di favo
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GUSTOSI SAPERI_Luoghi e Modi del Mangiare

web-site: www.gustosisaperi.it
e-mail: info@gustosisaperi.it A
\mob.: 3476951681




